Patenty

Patenty 1

uvafené brambory /studené/ rozmackame do polohrubé mouky /nedavat moc/, pfidame jedno
vejce a osolime. Pofadné zpracujeme na vlacné tésto a rozvalime na tenké placicky. Ty se
opecou z obou stran na plotné /nebo na suché, neomasténé panvicce/.

Hotové potfeme rozpusténym omastkem - maslem ¢i sadlem, potfeme trnkami, posypeme
makem s cukrem a smotame do ruli¢ky.

Patenty 2

700 g ve slupce uvatenych studenych brambor /nejlépe vatenych den pfedem/ nastrouhame,
pridame k nim siil, 300g hladké mouky, mtze byt i jeden Zloutek, ale nemusi.

Z tésta na desce udélame dlouhy valecek, ktery pokrajime na stejné kousky, kazdy kousek
vyvalime na placku a na rozehiatém sporaku nebo plotynce z obou stran upe¢eme. Upecené
placky pomastime roztopenym maslem - 50 g /sadlem/, potfeme povidly, posypeme makem
/100g/ a praskovym cukrem / 100g/ a sto¢ime.



