Rodinna bublanina

Suroviny:

450 g hrubé mouky (polohrubé)

300 g praskového cukru

3 Izice solamylu

1 prasek do peciva

1/8 1 mléka

6 vajec

200 g rozpusténého masla

kiira z jednoho omytého citronu, ovoce

Postup:

Nejprve uslehdme snih z 6 bilkd, pak utfeme v druhé mise zloutky s cukrem, pak pfidame
mouku se solamylem, praskem do peciva a citronovou klirou, rozpusténé vychladlé maslo,
vlahé mléko a promichame. Nakonec lehce vmichame tuhy snih z bilkl a vlijeme na
vymazany a moukou vysypany vyssi plech.

Poklademe vypeckovanymi tfeSnémi ¢i jinym ovocem, obalenym v mouce, aby se
nepropadéavalo. PeCeme ve vyhtaté troubg.



